
HAT AY n.t REYHANLI iL<;E MiLLi EGiTiM MUDURLUGUNCE TA~IMA UYGULAMASI KAPSAMINA
ALINAN TA~IMALI OGRENCiLERE 17/09/2018-14/06/2019 TARiHLERi ARASI OGLE YEMEGi (SULU GIDA)

HAZIRLAMA VE DAGITlM tst TEKNiK ~ARTNAMESi

I-iHALENiN KONUSU

Madde 1- i~ Sahibi Idareye ili~kin Bilgiler

1.1. i~sahibi Idarenin:
a) Adi
b) Adresi

Hatay iii Reyhanh Ilcesi Milli Egitim Mtidtirltigti
Yeni Mahalle Mehmet AkifErsoy Caddesi
Kaymakamhk Hizmet Binasi Kat: 2 Reyhanh I
HATAY
0326413 1056
0326413 3702

c) Telefon numarasi
d) Faks numarasi

Madde 2-ihale Konusu lse lliskin Bilgiler
lhale konusu hizmetin:

a) Adi: Hatay iii Reyhanh Ilcesinde Tasimali Egitim kapsammda bulunan yerlesim birimlerinden 8 Tasima
Merkezi Temel Egitim okullanna tasman 823 ogrenciye ogle yemegi hazirlama ve dagrnm isi.

b) (Fiziki) miktan ve ttirti: 17/09/2018-14/06/2019 tarihleri arasmda 179 i~ gununde 823 ogrenciye
··~I ·1 k I kezi kll i listesiogle yemegi yen ece o ~ t~~lma mer eZI 0 u arm ogrencl istesi.

Gunluk Yemek Verilecek
Yemek Verilecek Tasima Merkezi Temel Egitim Okullan Ogrenci Sayisi

1. Yenisehir llkokulu 149
2. TOKi Abdulkadir Iscan Ortaokulu 126
3 Reyhanh Ortaokulu 33
4 Kurtulus llkokulu/ Ortaokulu 86
5 Kavalcik Guverada ilkokulu IOrtaokulu 168
6 Uzunkoy lIkokulu 63
7 Karastileymanh Uzunkoy Ortaokulu 108
8 Tayfur Sokmen Ilkokulu/ Ortaokulu 90

GENEL TOPLAM 823
c) Yapilacagi yer: Yukanda isimleri yazilan Tasima Merkezi Temel Egitim Okullan
d) Hizmete ait (varsa) diger bilgiler:
l-Yiiklenici tarafmdan yukanda gosterilen ogrenci sayrsi kadar ogle yemeginin mesai gunlerinde
(17/09/2018-14/06/2019 tarihleri arasi) en gee Okul idaresinin belirledigi ogle yemegi saatine kadar Tasima

Merkezi Temel Okullarma goturulerek teslim edilmesi.
2-Yuklenici tarafmdan yukandaki Tasima Merkezi Temel Egitim Okullarma yemekler taze ve sicak bir

sekilde getirilerek, ogrencilerin steak sekilde yemeleri saglanacaktir.
3- Ogrencilere verilecek yernegin dagitmu, yemek sonrasi top lama, bulasik yikama ve yemek yenilen yerin

ternizligi yukleniciye aittir.
4~ MEB. e-tasimah sisteme girilerek Tasima Merkezi Temel Egitim Okullarma yerle~im birimlerinden gelen

ogrenci saYlsmm %20 artl~ veya azah~ durumuna gore idare tarafmdan odeme yapllacaktlr. Aynca idare, ogrenci
saYlsmm artmasl durumunda yiiklenici ile 4734 SaYlh Kanunun ilgili maddelerine gore ek sozle~me yapabilir.

II-OGRENCiLERE VERiLECEK YEMEKLERLE iLGiLi HUSUSLAR:

• Ekmek masalarda kapah ve dilimlenmi~ olarak bulunacak ve Slmr olmayacaktlr. Aynca yemek masalan tizerinde
SU,stirahi, bardak, biberlik bulunacaktlr.

• Hazlrlanan yemekler ogrencilere slcak olarak ula~tIrllacaktlr.
• Okullarda slcak tertibath yemek tevzi bandl ytiklenici tarafmdan saglanacaktIr.
• Krom self servis tepsisi bardak, yatal, ka~lk ile yemek masaSI ve sandalyeler saghk ~artlarma uygun temiz olarak

ytiklenici tarafmdan kar~I1anacaktlr.



haftaltk (Ayltk) ogle yemegi ornek daginm tablosu.

Pazartesi Gram Sail Gram Cuma Gram
Ezme

Domates mercimek Tarhana
corba 200 Etli TOriO 200 corba 200 Tavuk sote 200 corba 200
Klymah Kryrnah
patates 200 Pirinc pilavi 200 rspanak 200 Bulgur Pllavt 200 Etli torlO 200
Meyve 200 Cacrk 200 Tavuk gogsO 200 Salata 200 Pirinc; pilavt 200

2. Hafta
Pazartesi Sail ba Cuma
Kuru
FasOlye 200 Tavuk sote 200 Taze fasulye 200 Sebze Corba 200 Etli nohut 200

Finn Kofte-Patates
Bulgur pilavt 200 makarna 200 Pirinc pilavt 200 pOresi 200 Bulgur pilavi 200
Tursu 200 Salata 200 Meyve 200 Salata 200 $ekerpare 200

3. Hafta
Pazartesi Sail mba be Cuma
Ezme Orman Tavuksuyu Domates
Mercimek 200 kebabt 200 corba 200 Sulu Kofte 200 corba 200
Kansik Peynirli
Krzartma 200 Pirlnc pilavi 200 Manti 200 Makarna 200 Klymah borek 200

Kemal pasa
Yogurt 200 Kadayif 200 tathsi 200 Salata 200 Ayran 200

4. Hafta
Pazartesi Sail mba be Cuma
KIY. Bezelye 200 Yayla corba 200 Ezogelin corba 200 Tavuk sote 200
Soslu Etli taze
makarna 200 KIY. Patates 200 fasulye 200 Pirinc pilavi 200
Meyve 200 Puding Yogurt 200 Revani 200

Meteorolojik verilere gore ve olaganustu hallerde, Egitim Ogretim Yilt donem sonlarmda v.b. idarenin
bilgisi dahilinde olmak ilzere gunluk steak yemegin verilemeyecegi gilnlerde tasima merkezi okullara idareee
belirieneeek bu gilnlerde ogreneilere asagidaki gtmluk menude belirtilen v.b kuru gidalar (kumanya) verilebilir.

l.Gun 2.Gtin 3.Gtin 4.Gtin 5.Gtin
Ekmek (400 gr.(I/2) Ekmek (400 gr.(1/2) Ekmek (400 gr.(1I2) Ekmek (400 gr.(1I2) Ekmek (400 gr.(112)
Kakaolu Ezme (40gr) Eritme Peynir 40.gr Bal40.gr Tahin Helvasi 40 gr. Tahin Helvasi 40 gr.
Meyve Nektan 200 ce. Re~el (40 gr) Eritme Peynir 40.gr Meyve Nektan 200 ee Meyve Nektan 200 ce

Meyve Nektan 200 ee MeyveNektan 200 ec

GRAMAJLAR:
Yemekler sunulan teknik sartnameye uygun olarak I. sirnf kaliteli, TSE standartlarma uygun Tanm

Bakanhgmca izinli uretilmis (Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun) malzemeler kullanacaktir.

Tasima merkezi okullanrmzda yemek hizmetini vereeek yiiklenici firmanm uygulayacagi gramajlar
cikarnlacak yemek listeleri asagida verilmistir. Aneak bu Iistede olmayan yemekler idare tarafmdan menilye
yazildigi takdirde yilklenici firma tarafmdan itiraz edilmeden yaprlacaktir, Bu yemeklerde kullarulan gramajlar icin
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asagidaki listelerdeki miktarlar aynen uygulanacakttr.
Normal yemeklerin ihtiva edecegi malzemelerin (<;ig) olarak cins ve miktarlanm gosterir listedir.
TABLO-2

YEMEGiN CiNSi
Etli Taze Fasulye (139 Cal)

Etli KI~Turlusu (176 Cal)

Etli kuru fasulye (296 Cal)

Etli Nohut (306 Cal)

Etli Patates (201)

Kiymah Ispanak (166 Cal)

Kiymah 8ezelye (200 Cal)

Sulu Korte (250 Cal)

Tavuk Sote (200 Cal)

Pirine Pllavt (328 Cal)

MALZEMENiN CiNSi
Taze Fasulye
Domates
Kuru sogan
Margarin
Sigir Eti
Domates Salcasi

Sigir eti
Havuc
Kuru sogan
Margarin
Patates
Pathcan
Salca
Sigrr Eti
Kuru fasulye
Kuru sogan
Havuc
Domates Salca
Margarin
Slglr Eti
Nohut
Havuc
Kuru sogan
Domates Salca
Margarin
Sigir Eti
Patates
Kuru sogan
Domates Salca
Margarin
Kemiksiz sigir eti (kiyma)
Ispanak
Margarin
Domates Salca
Pirinc
Kuru sogan
Dana eti
Bezelye
Patates
Domates Salca
Kuru sogan
Maydanoz
Yag
Havuc

KOFTELER
Kiyma
Ekmek ici
Kuru Sogan
Baharat
Yumurta

Tavuk Eti
Patates
Kuru Sogan
Havuc
Ye~il Biber
Yag
Baharat

plLAVLAR MAKARNALAR BOREKLER
Pirinc
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MiKT ARI (Ogtin)
150 gr
40 gr
10 gr
04 gr
20 gr
01 gr

20 gr
20 gr
10 gr
10 gr
30 gr
10 gr
05 gr
20 gr
50 Gr
15 gr
20 gr
03 gr
10 gr
20 gr
50 gr
10 gr
15 gr
03 gr
10 gr
20 gr
120 gr
15 gr
04 gr
10 gr
25 gr.
150 gr
05 gr.
01 gr
05 gr.
05 gr
30 gr
100 gr
25 gr
05 gr
10 gr
02 gr
10 gr
25 gr

80 gr
80 gr
10 gr
05 gr
05 gr

80 gr
50 gr
15 gr
15 gr
15 gr
10 gr
01 gr

50 gr.



Bulgur Pilavl (308 Cal)

Peynirli Makarna (307 Cal)

Fmnda Makarna (310 Cal)

Zeytinyagh PIrasa (162 Cal)

Cacrk (75 Cal)

Komposto (147 Cal)

Yayla Corbasi (270 Cal)

Kmmzi Mercimek Corbasi
(134 Cal)

Tarhana Corbasi (108 Cal)

Yesil Mercimek Corbasi
(179 Cal)

Kadayif (450 Cal)

Un Helvasi (374 Cal»

Puding Kakaolu (330 Cal)

30 gr
05 gr
120 gr
10 gr
07 gr
25 gr
125 gr
60 gr
30 gr

COR B A L A R- YOGURT-AYRAN
49 gr
61 gr
12 gr
09 gr
20 gr
06 gr
05 gr.
10 gr
10 gr
03 gr
10 gr
20 gr
06 gr
10 gr
10 gr
10 gr
03 gr

Margarin
Bulgur
Kuru Sogan
Margarin

Makama
Lor Peyniri
Margarin
Makama
Yumurta
Slit
Vag
Peynir
Un
ZEYTiNY AGLI SEBZELER

Havuc
Kuru Sogan
Pirasa
Aycicek Yagl
Pirinc
Salatahk
Yogurt
Uzum kurusu
Seker

Pirinc
Yogurt
Un
Yumurta
Mercimek
Margarin
Un
Kuru Sogan
Tarhana
Domates Salcasi
Margarin
Yesil Mercimek
Margarin
Kuru Sogan
Sigir eti
Sehriye
Domates Salcasi

TATLILAR
Kadayif
Seker
Ceviz
Vag
irmik
Seker
Margarin
Slit
Nisasta
Seker
Un
Kakao

i<;ECEKLER
Meyve Sulan
Ayran

15 gr
60 gr
18 gr
12 gr

60 gr
15 gr
10 gr
40 gr
10 gr
50 gr
10 gr
10 gr
10 gr

50 gr
40 gr
10 gr
15 gr
40 gr
30 gr
15 gr
202 gr
5gr
40 gr
10 gr
4 gr

200 gr
200 gr

YEMEK YAPIMINDA KULLANILACAK MALZEMENiN EVSAFI
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Ekmekler %76 -80 randimanh undan yaprlrms olmalidir. Ekmekte ve ambalajmda ip.cop ve yabanci madde
bulunmamahdtr. Ekmekler iyi pismis, kabarrrus, gevrek elastiki ve normal gorunus koku ve lezzette olmalt kesildigi
zaman gorulen delikler normal buyuklukte olmalt yarnk hamur yapiskan icinde un ve tuz topaklan yank ve bosluklar
olrnamahdir.

I ogrenci icin ogUnde 100 gr ekmek verilecektir. TUrkGida Kodeksi Yonetmeligine uygun ve Tanm
Bakanhgmm izni ile uretilmis olacaktrr.

(SIGIR DANA) ETi
Govde etlerde bas ,deri harap ve duz eklemlerinin altmdaki ayak kisimlan.solunum ve sindirim organlan,

kalp ve dalak ic ve yOZyaglan ile sidik kesesi ve dollenrne organ Ian ve baglamm noktasmdan itibaren kuyruk
bulunmayacaktir, Bobrek cevresindeki yaglar kabul edilmeyecektir.

Gida maddeleri mevzuatmm 138.maddesine gore uygun kesilmis olacakttr. 2678 say tit Kanun kapsamma
giren firmalar mezbaha mtihrtmden muaftir.

Etler kesilip yuzuldukten sonra ve normal sartlarda en az 6 saat bekletildikten sonra veya
Soguk hava deposunda en az 24 saat dinlendirildikten sonra tazeligini ve kokusunu muhafaza ederek kuruma
ulasnracaktir.

Etlilik ile ilgili ozellikler:
Govde dolgun, tikiz ve derindir.
Sokum genis ve dolgundur.
Butlar dolgun ve yuvarlaktir.
But profili dis btikeydir.
Antrikot kabank yogun ve dolgundur.
Omuz kabank ve dolgundur.
Kalite ile ilgili ozellikler:
Et Iifleri ince ve kesik yuzeyleri taneleri cok sik olacaktir.
Kesik yuzeyi kabank gorunusludur.
Etin krvami siki ve elastiki
Etin rengi ortama gore acik pembe ve krrrmziya kadar
Omuz sivrileri, gogus kernigi ve kuyruk ile haya kemigi kalem yeri iyice kemiklesmemis, kemik baslan,
isiltih beyaz ve gri renkte olmahdir.
kemik iligi koyu renktedir.
Etlerde hicbir hastaltk belirtisi gorulmeyecektir.
Etler teknigine gore taze olarak verilecektir.
Donrnus ve ithal malt etler kabul edilmeyecektir.
Etler yumusarms, nemli, kuflu ve eksimsi kokulu yapiskan parlak kirrmzi kalay renkte olmayacaktir.
Govde eti 36 ayhk ve daha kticiik yastaki sigrr hayvanlannm tam veya yanm govdesidir.
Yemek Iistesinin durumuna gore but agirlikh et istenebilir. Kemik oraru % 20'yi gecmeyecektir.

TAVUKETi
Tavuk eti gida maddeleri mevzuati madde 143 ve 2409 nolu T.S.E de belirtilen birinci smtf ozellikleri

ta~tyacakttr.
Tavuk etleri dondurulmamt~ taze sthhatli sadece butlan gtda maddeleri mevzuatma uygun olarak kesilmi~,

temizlenmi~ ve muhafaza edilmi~ olacakttr.
But, iyi etlenmi~, hanap oynagmda orta derecede geni~, kahn ve a~agt dogru ta~tdtgt et yuvarlak, dolgun bir

gorUnU~teolmaltdtr.
GorUnebilir her tUriU tUyUn mutlaka temizlenmi~ olmast gerekir. Tiiy diplerinde tam veya yan belirgin kan

lekeleri olmamahdtr.
Etler nakil strasmda temiz po~etlenmi~ +4 derece veya daha dU~Ukderecede hijyen ~artlarma uygun ~ekilde

imalathaneye ula~ttr1lacakttr. Po~etler temiz, saglam, iylerinde kan, su ve stzmtt bulunmayacakttr.
Tavuklar gUnlUkolarak kesilecek, kuluyka devresinde ve kart olmayacakttr.
Deride ktzankltk olmayacak, tavugun kendine has beyaz rengi ve kokusu olmayacakttr.
Tavuklar gogUs ve but olarak paryalanmt~ getirilecektir. Ta~hk ve sakatat ktstmlan ile boyun klsmt, yag ve

kuyruk klsmt tarttya dahil edilmeyecektir. Butlar 300 gr'dan a~agt olmayacakttr. GogUsler 600 gr'dan a~agl
olamayacakttr. Sipari~ler kg Uzerinden verilecektir.

Tavuk etleri frigofrik sogutma sistemli araylarda fabrikaya getirilmi~ olacakttr.Tavuk yemeklerinde her
ogrenciye bir adet but veya Y2 gogUs olacak ~ekilde ayarlanacakttr.

YUMURTA:
Yumurtanm ~ekli muntazam olmah girintili ytkmtth olmamaltdtr.
Kabukta yatlak, pislik ve kan lekesi bulunmamaltdtr.
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Hava boslugu yuksekligi en 90k 5mm'yi gecmemelidir.
Kmldigi zaman kendin mahsus tamamen saf, tabii sadelik, koku ve tadi haiz olmahdir,
Tabaga kmldigmdan sansi kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildigmda hemen dagilmamahdir,
Ortalama olarak bir yumurtanm aglrhgl 60gr'dan az olmayacaktir.
Yumurtalar Gida Kodeksine ve TSE'ye uygun olacaktir.

YOGURT:
A91kyogurtlar normal krvamda, duzgun, purtuksuz olacak ve eksi olmayacaktir.
Kokusu fena, rengi bozuk, icinde gozle gorulen yabanci maddeler bulunmayacaktir.
Tasmmada kullamlan kaplar celik, temiz agzi kapah ve sagliga uygun olmahdir. Plastik kaplarda olanlar

Tanm Bakanligmdan izinli plastiklerde ve agzr muhurlu olacak.
Yogurtlar yag oram yonilnden T.S.E. 'ye uygun olacaktir.
Yogurtlar Turk Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun, Tanm Bakanhgmm izni ile uretilmis olacaktir. TSE

belgelerine sahip olacaktir,
POSET YOGURT:

Yogurtlar gunluk olacaktir. Miktan 200 gramdan az olmayacaktir. Saghga zaran olmayan I kez kullarnlan
plastik yada karton kaplar icerisinde getirilecektir.

Kaplann iizerinde veya kapaklannda yogurdun kullarum tarihi, birlesimi, ozellikleri, firmanm adi, imal ve
son kullamm tarihi, aglrhgl acik ve okunur bir sekilde yazih olacaktir.

Yogurtlar pastorize siitten yapilmis ve Saghk Bakanhgi Gida Maddeleri tuzugune uygun olacaktir.
Yogurtlann kivarm normal ve purtuksuz, yiizeyi duzgun, tadr eksi olmayacaktir ve uzamayacaktir.

Yogurtlar Tiirk Gtda Kodeksi Yonetmeligine uygun, Tanm Bakanhgmm izni ile uretilmis olacaktir. TSE
belgelerine sahip olacaktir.

Yogurtlarda en az yag miktan tam yaghlarda %3, yanm yaghlarda % l. 5, az yaghlarda %1.5 tan az
olmamahdir,
POSET AYRAN :

Ayranlar gunluk olacaktir. Saghga zararh olmayan bir kez kullamlan plastik ya da karton kaplar i9inde
getirilecektir. Miktan 200 gramdan dii~iik olmayacakttr.

Pastorize siitten imal edilmi~ olacakttr.
Ayranlann kaplannda veya kapaklannda tuzlu veya tuzsuz olacagt belirtilmelidir. imal ve son kullamm

tarihi ve ozellikleri yaptmcl firmanm adl, adresi varsa tescil edilmi~ markast, agtrhgt a9tk ve okunur olarak yazth
olacaktlr. Tanm Bakanhgmm izni ile iiretilmi~ olacaktIr

Ayranlar Tiirk Glda Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktlr.
Ayranlar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir.

KURU GIDALAR:
NOHUT

Nohutlar son sene mahsulii ve miimkiin oldugu kadar miitecanis olacakttr.
Ya~, normalden fazla rutubetli, kiifl ii, kiif kokulu, kurtlu, kurt yenikli, bocekli vs. olmayacakttr. Ta~, toprak

ve kum olmayacaktlr. Esmer, yok kiiyiik,buru~uk, cthz taneler olmayacaktlr. Nohutlann pi~me durumu tiimiinde
aym olacaktlr.
KURU FASULYE:

Kuru fasulyeler son sene mahsulleri oldugu gibi iyi cins fasulyeden olacaktIr. Fasulye taneleri miimkiin
oldugu kadar miitecanis, dolgun ve beyaz renkli olacak, buru~mu~, yiiriik, kiitlii, tslak, klzl~ml~, bocekli, yenikli,
sararml~ ve kotii kokulu olmayacaktlr.

Fasulyeler onceden IslatJlmadan pi~irildiginde hepsi aym derecede pi~mi~ olacaktlr.
Fasulyelerin geli~igiizel almacak 100 adedinin agtrhgt (kusurlu taneler 91kanldtktan sonra) 40 gr. dan a~agt

olmayacaktJr.
Fasulyelerde yOp, kabuk, zararh yabancl maddeler olmayacaktlr. Ta~, toprak, kum olmayacak bocek yenikli

tane miktan en yok %2 olacaktlr.
KInk, sararml~ ve kiiyiik tane miktan %2 den fazla olmayacaktlr.
Fasulyelerde rutubet miktan % 15 den fazla olmayacaktlr.

KIRMIZI MERCiMEK:
Piyasada sattlan iyi kalite ve son sene mahsulii, klrmlzl mercimeklerden olacaktlr.
Yeter derecede kurumaml~, kiitlii, Islak, klzl~ml~, kiif ve fena kokulu ve diger herhangi bir gayn tabi halde

olmayacaktIr.
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Kirrruzi mercimekler kaynatildrgmda yanm saatte tamamen pisrnis olacaktir.
Cop ve muhteliftohumlardan ibaret yabanci maddeler olmayacaktir.
Tas, toprak, kum bulunrnayacaktir.
Rutubet miktan 515 den fazla olmayacaktir.

%80 RANDIMANLI UN:
6 numarali elek UstU%5 den fazla olmayacaktir.
Rutubet 514 den fazla olmayacaktir.
Yas gluten normal elastikiyette olacaktir.

Beyaz hafif sanmtirak renkte, normal koku ve lezzette olup, kizisrms, acirms, eksimiz, kokmus, kuflenmis,
islanrms, topraklanrms, kurtlu, bocekli ve kepekli olmayacaktir.

Uygun gorunuslu olacaktir.
Unlann icerisinde fare pisligi yuvalan ve undan baska yabanci madde olrnayacaktir. Ve unlar diger canlt ve

cansiz parazitleri bunlann aksarmru, ifrazatiru ve benzeri kirlilikleri ihtiva etmeyecektir.
Unlar beyazlanlmis boyanrms, herhangi bir maksatla zararsiz da olsa kimyevi maddelerle muamele edilmis

oImayacaktir.
PiLA VLIK BULGUR:

Bulgurluk sert bugdaydan usuliine uygun yapilrms olacaktir. Yeni mahsul olacaktir.
Bulgurlann koku ve lezzeti iyi rengi de boyasiz tabii renkte olacaktir. Kizisrms eksimis, topaklanrms, islak,

kUflU,kilf kokulu, bocekli, bocek yenikli, bocek yuvalt maddelerle kanstmlrrus olmayacaktir.
Bulgurun icinde bulunabilecek, tas, toprak ve buna benzer maddeler bulunmayacaktir.
Bulgurlann icinde pismernis ekserisi beyaz olan tane ve parcalar %2 den fazla olmayacaktir.
Bulgurlarda rutubet % 13 Ugecmeyecektir.
Bulgurlar ayru sure icinde miitecaniz olarak pismis olacaktir.
TUrk Glda Kodeksine uygun olacaktir.

PiLA VLIK PiRiNC EVSAFI:
Pirinc son sene mahsulU ve fabrikada ternizlenrnis, iyi pilav olma vasfma haiz tabii renkte ve kokuda, iyi

cins yayla malt pirinclerden olacaktir.
Pirincler kUtlU,kUf kokulu veya gayri tabi kokulu bozulmus, islanrms, kurutulrnus, eksimis ve bocek yenikli

olmayacaktir.
Canh, cansiz parazitleri ve bunlann aksarrurn veya ifrazatnu ihtiva etmeyecektir.
Bozuk, lekeli, tane, cop, kabuk ve celtikli tane % I i geymeyecektir.
Zararslz yabancl tane ve tohumlar miktan 51 i gec;meyecektir.
Ta~, toprak ve kum gibi maddelerin miktan %5 i gec;meyecektir.
Pirinc;ler rutubetli olmayacaktlr. Her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele gormU~

olmayacaktIr.
ithal mali piriny kabul edilmez. Pirinc;ler 1 kg. pi~irildikten sonra c;e~ni ve artlm baklmmdan uygun

bulundugu takdirde kabul edilir. Baldo cinsi pirinc; gelecektir.
Pirinyler standart olarak net 50 kg. olabilecek aym temiz ve saglam yuvallarda teslim edilecektir.
MaIm cinsi, net miktan kolayla okunabilecek bUyUklUktebaskl mUrekkebi ile yazilacaktIr.

SOFRA TUZU:
Kendisine uygun normal goriinUm, renk, lezzet ve yekilme iriliginde olacak iyerisinde gozle goriilUr yabancl

madde gorUlmeyecektir.
1400C hararet derecesinde kurutulduktan sonra zehirli bile~enlerden anndlTllml~ olmak ~artlyla en az %95

NaCI ic;erecektir.
Sofra tuzlan 750 gr.llk naylon torbalar iyerisinde getirilecektir.
iyotlu tuz getirilecektir.

DOMATES SALCASI EVSAFI:
Koyu klrmlzl renkte miitecanis kendine has koku ve lezzette olacaktIr.
Kabuk ve yekirdeklerden annml~ olacaktIr.
Domatesten ba~ka cins sebze ve ezmesi nisai maddeler ic;ermeyecektir.
Boyanmaml~ olacaktlr.
Su miktan %82 den, tuz miktan % 12 den, kiil miktan (tuz hariy) % 1.10 dan kiiliin sulu kloriir asidinde

erimeyen klsml %0.10 dan fazla olmayacaktIr.
Uzerinde muhteviyatmm cinsinin net miktannm imal yeri, imal tarihi ve son kullanma tarihini gosteren

etiket mecburidir.
Salya brUt 5 kg'hk, net 4.550Gr'hk teneke kutularda olacaktlr.
TSE belgeli olacaktIr.
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Son sene mahsulu kuru iiziimlerden olacaktJr.
Ezilmis, sulanrrns, yeter derecede kurumarms, islak, cilrilmus, kirlenmis ve tegayiir etmis olmayacaktir.

Miitecanis halde ve normal vasiflarda bulunacaktir. Heyete umumiyesi kalitesine uygun temizlikte olacaktir.
Kutu iiziimler piyasa teamiillii, temiz ve saglam sandiklar icinde getirilecektir ve her sandik icerigi 14 kg.1

gecmeyecek sekilde standart miktarlarda bulunacak. Sandiklar iizerinde cinsi ile net kilo miktan, iiretim yeri, tarihi
ve son kullanma tarihi sablonla yazilrrns olacaktir.
YUFKA:

Yufkalar ekstra undan yapilrms ve usuliine gore hazirlanrms olacaktir.
Gorunus, renk, koku ve lezzeti normal olacaktir. Pismeden evvel veya pisirildikten sonra herhangi bir gayri

tabi ve fena kokulu lezzet, acihk ve anormal eksilikte bulunmayacak gorunusleri miitecanis olacaktir.
Kutlenmis, kirlenrnis, kurtlu, bocekli, pis kokulu vs. kusurlu hallerden annrms olacaktir.
Yufkalar piyasada satilan iyi cins kalitesinde sekil ve inceliginde olacaktir. Birbirine yapisrms parcalar ve

kalm acilrms olmayacaktir. Agizda cignendiginde catrrti yapmayacaktJr. Su miktan 12' den fazla olmayacaktir.
Diger kimyevi ozellikler ekmek kadayif ve yasst kadayifla ayni olacaktir. Tanrn Bakanligmm izni ile uretilmis
olacaktir
MAKARNA iRMiKLi:

• Bugday irmiginden usulune gore yapilrms makarnalardan olacaktir.
• Gorunus, renk, koku ve lezzetleri normal olacak; pismeden evvel veya pisirildikten sonra gayri tabii

veya fena koku ve lezzet acihk ve anormal eksi I ikte bulunmayacak; gorunusleri miitecanis olacaktir.
• Makarnalar.kmkh, kuflenrnis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksarmm havi veya bunlar tarafmdan

yenrnis olrnayacaktir. Icinde fare pislikleri, hayvan giibresi, cuval dokuntusu, kil ve ip parcasi ve benzeri gibi
cisimler icermeyecektir.

• Makarnalar % 1 tuzu iceren kaynar suya atilarak yanm saat kaynatildiktan sonra hepsi pismis olacak,
fakat dagilmis olmayacaktir.

• Makarnalar 10 kiloluk orijinal ve kapah ambalajlar icinde teslim edilecektir.
• Ambalaj iizerinde cinsi irmikten yapildigi, net aglrhgl, yapamn adi-adresi ve tamtlcl i~aretini gosteren

okunaklI yazl veya hususlan muhteviyatJ belirten yazIlar olacaktlr.
• Yaplm tarihi ve son kullanma tarihi ambalaj iizerinde belirtilmi~ olacaktlr.
• Makarnalar irmikten mamul ve piyasada satIlan iyi cinslerin evsafmdan olacaktlr.
• Kimyevi ozellikler, makarnalar kimyevi veya slhhate zararlI herhangi bir madde ile i~lem gormii~,

boyanml~ olmayacaktlr. Her ne amayla olursa olsun makarnalar suni tat verici maddelerde muhafaza maddeleri
katIlmaml~ olacaktlr.

• Makarnalara haricen tuz katIlmayacaktJr.
• Rutubette % 13'iigeymeyecektir.
• Kiil miktan % I' den fazla olmayacaktJr.
• Kiiliin %1O'luk miktarda klor hidrik asitte erimeyen klsml % 15'den alkole geyen asitleri asit siilftirik

hesabl ile %005 gramdan fazla olmayacaktlr.
• Kuru gliiten miktan % 1O'dan az olmayacaktlr. istege gore fiyonk, yubuk ~ekli ve numaralarma uygun

olarak teslimat yapIlacaktlr.
• Kurumun istegi dogrultusunda cinsleri (flfln makama, burgu vb. gibi) belirtilecektir.
• TSE belgeli olacaktlr. Tanm BakanlIgmm izni ile iiretilmi~ olacaktJr

SEHRiYE
• Bugday irmiginden usuliine gore yapIlml~ ~ehriyelerden olacaktlr.
• Goriinii~, renk, koku ve lezzetleri normal olacaktlr. Pi~meden evvel veya pi~irildikten sonra gayri tabii

veya fena kokulu, lezzet, aCllIk ve anormal e~likte bulunmayacak, goriinii~leri miitecanis olacaktlr.
• ~ehriyeler kiitlenmi~, kirlenmi~, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamml havi bunlar tarafmdan

yenmi~ olmayacaktlr. iyinde fare pisligi ve benzeri cisimler iyermeyecektir.
• ~ehriyeler % 1 tuzu iyeren kaynar suya atllarak 20 dakika kaynatJldlktan sonra hepsi Iylce pi~mi~

olacak, fakat dagIlmayacaktlr.
• ~ehriyeler temiz, yeni, orijinal, kapalI ve 10 kiloluk ambalaj iyinde teslim edilecektir.
• Ambalaj iizerine cinsi, irmikten yaplldlgl, net aglrlIgl, yapanm adl adresi, tamtlcl i~areti, yaplm tarihi

ve son kullanma tarihi okunaklI olarak yazIlml~ olacaktlr.
• ~ehriyeler bugday irmiginden mamul ve piyasada satIlan iyi cinslerin evsafmda olacaktIr.
• ~ehriyeler kimyevi ozellikler, ~ehriyeler kimyevi veya slhhate zararlI herhangi bir madde ile i~lem

gormii~, boyanml~ olmayacaktlr. Her ne amayla olursa olsun ~ehriyelere suni tat verici maddelerde muhafaza
maddeleri katIlmaml~ olacaktlr.

• ~ehriyelere haricen tuz katIlmayacaktlr.
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• Kill miktan % I' den fazla olmayacaktir.
• Ktlliin % 1O'luk miktarda klor hidrik asitte erimeyen kisrm %15'den alkole gecen asitleri asit sulflirik

hesabi ile %005 gramdan fazla olmayacaktir,
• Kuru glutem miktan %lO'dan az olmayacaktir.
• TSE belgeli olacaktir. Tanm Bakanhgmm izni ile uretilmis olacaktir.

ZEYTiNY AGI :
Yemeklerde kullamlacak SIVI yaglar adedi hararette mayi ve berrak olacak, tortu ve suyu bulunmayacaktir.
Rengi altm sansr, yesilimtirak san veya acik san renkte olabilir.
Koku ve lezzeti dogal olacaktir.

Boyah olmayacaktir.
Herhangi bir nebati yag ile kansik bulunmayacaktir.
25 derecede yogunlugu 0.910-0.915,25,derecede refreksiyonu 59-63, iyot derecesi 79-88. Asiditesi (asit

oleik olarak) % 1,5 olacaktir.
Acihk teamulu pembelik hududunu gecmemek uzere hafifmlispet olacaktir,
Ambalaji lizerinde firmanm adi, markasi, icerigi, imal tarihi ve son kullanma tarihi ile T.S.E. darngasi

olacaktir. Tanm Bakanhgmm izni ile uretilmis olacaktir
MISIROZU YAGI :

• Adedi hararetle mayi ve berrak olacaktir. Tortu ve suyu bulunmayacaktir.
• Rengi koyu san renkte olacaktir.
• Koku ve lezzeti dogal olacaktir.
• Boyah olmayacaktir,
• herhangi bir nebati yag ile kansik bulunmayacaktir.
• Ambalaji lizerinde firmanm adi, markasi, icerigi, imal tarihi ve son kullanma tarihi ile T.S.E. damgasi

olacaknr,
AYCiCEK YAGI :

Adedi hararetle mayi ve berrak olacaktir.
Tortu ve suyu bulunrnayacaktir.
Rengi altm saris: veya acik san olabilir.
Koku ve lezzeti dogal olacaktir.
Boyah olmayacaktir.
Herhangi bir nebati yag ile kansik bulunmayacaktrr,
Ambalaji iizerinde firmanm adi, rnarkasr, imal tarihi ve son kullanma tarihi ile T.S.E. damgasi olacaktir.

Tarim Bakanhguun izni ile uretilmis olacaktir.
MEYVA SUYU: 1/5 Iik poset

• Posetlerin lizerinde firmanm adi, rnarkasi, icerigi, imal tarihi ve son kullanma tarihi yazrh olacaktir.
• Son kullanma suresine en az 6 ay sliresi olan mamuller kabul edilir.
• Meyve nektan en az % 40-45 olanlar verilecektir.
• Poset 1er ezilmis, delik, patlak, tozlu ve kirli olmayacaktrr.
• Lezzeti, kokusu, gorunumu bozuk olmayacaktir, Piyasanm en iyisi olacak. TSE belgeli olacak. Tanm

Bakanhgmm izni ile liretilmi~ olacaktlr.
ELMA

• Piyasada mevcut en iyi cins elmalardan olacaktlr.
• Teslim edilecek elmalar ayn, ayn cins men~eli olmaYlp mlitecanis olacaktlr.
• Elmalar koyu pembe, klrmlzl ve sanmtlrak renkli olacaktlr.
• Kemali ermi~.ye~i1. agzl buru~turucu, ezik, ~lirlik, bozulmu~, buru~mu~, kurtlu, kurt yenikli, kliflti,

klif kokulu olmayacaktlr.
• Ozerlerine kirli, tozlu, toprakh, ~amurlu olmaYlp temiz olacaktIr.
• Tanelerin aglrhgl 100-150 gr' dan a~agl olmayacaktlr.
• Elmalar temiz sandlk veya sepetleri i~inde teslim edilecektir.
• Mevsiminde ahmr.

HAVUC
• Piyasada satIlan iyi cins ve taze havu~lardan olacaktlr.
• Ezik, ~lirlik, donmu~, p6rslimli~, par~alanml~, kurtlu, kurt yenikli, kararml~, buru~mu~, kartla~ml~,

bayat, Islak, ~amurlu ve toprakh olmayacaktlr.
• Yenmeyecek sap k6k ve yapraklardan tamamen aynlml~ olacaktlr.
• Klflk havu~lar %3'e kadar ahmr.
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PORTAKAL
• Piyasada satilan iyi cins kemale ennis tabi rengini alnus kendine mahsus tathhk, koku ve lezzetteki

portakallardan olacaktir.
• Ham, ezik, yesil, eksi, curuk, don uk, kirli, kutlu, porsuk, yumusamis, suyu cekilmis, kurumus,

kabukI an kahn sertlesmis olmayacaktir.
• Beher adet portakal 150 gr.dan asag; olrnayacaktir.
• Portakallar piyasa teamullu sandrk veya sepetler icinde teslim edilecektir.
• Mevsiminde ahmr,

MANDALiNA
Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins kemale ennis ve tabi rengi alnus kendine mahsus koku, tat ve

lezzetteki mandalinalardan olacaktir.
Hem ezik, eksi, ici kurumus, susuz, curuk, donmus, kirli, kutlu olmayacaktir.
Mandalinalarm beheri 70 gr.dan ve 10 adeti I kg.dan asagr olmayacaktir.
Mandalinalar piyasa teamulu tahta sandik ambalajlar icinde olacaktir.
Mevsiminde almir.

TAZEUZUM:
• Mevsimine gore piyasada satrlan iyi cins olgunlasrms, tath ve taze uzumlerden olacaktir.
• Ezik, eksi, curuk, kiifl U, burusmus, buruk lezzette, kahn kabuklu, renk ve sekli degismis, tatsiz

uzumler ahnmayacaktir,
• Uzurnler salkim halinde olacaktir.
• Dokillrnus tanelerin miktan %5 kadar aynen kabul edilir. (Taneler kufu, bozuk, curuk, eksi olmamak

kaydiyla)
• Uzumler temiz ve saglam sandiklar icinde muntazam istif edilrnis olarak almacaktir.
• Mevsiminde ahmr,

TAZE FASUL YE:
• Yemeklerde kullanilacak taze fasulye piyasada satilan iyi cins fasulyelerden olacaktir.
• Kilcikh olmayacaktir.
• Ezik, curuk, bocek yenigi, porsiik, rengi sararmis ve bayat olmayacaktir.
• iyi cok tanelenmis-, kartlasrms olmamahdir.
• Rengi yesil ve korpe olmahdir.
• Mevsiminde ahrur.

ISPANAK
Yemeklerde kullarulacak ispanak piyasada mevcut iyi cins ispanaklardan taze, yapraklan diri, renkleri yesil

olacaktir.
Sararmis cihz, soguktan donmus, curuk, yatlk, klzl~ml~, kartla~ml~, tohuma kayml~, IslatJlml~ olmayacaktlr.
Ispanaklar arasmda ot ve yabancl yapraklar bulunmayacaktlr.
Ispanaklann kokUndeki yenmeyen pUskUIklslmlan kesilmi~ olacaktlr.
Ispanaklar demet veya dokUm halinde getirilecektir. Ispanaklar vasat btiytiklUkte olacak yok kUytik

olmayacaktJr.
Mevsiminde ahmr.

DOMATES:
• Yemeklerde kullamlacak domatesler piyasada mevsimine gore satllan olgun, klzarml~ domatesten

olacaktlr.
• Ezik, yUrUk,kUflti, yamurlu, IslatJlml~, ek~imi~ ve bozulmu~ olmayacaktlr.
• Domateslerin en kUyUgU30 gr.dan a~agl olmayacaktlr.
• Nakliyeden mtitevellit patlak ve ezikler (yUrUk,kUtlUve bozuk olmamak kaydlyla) kullamlmayacaktlr.
• Mevsiminde ve piyasada bulundugu stirece kullamlacaktJr.
• ~Ikan ilk ve son turfanda mevsiminde tamamen klzarmaml~ domates miktan % 10'u geymeyecektir.
• Domatesler temiz ve saglam sandlk iyinde getirilecektir.

PATLICAN:
• Piyasada mevsimine gore satJlan iyi cins, taze, korpe ve tabii rengini alml~ kemer pathcanlardan

olacaktIr.
• ~UrUk, ezik, porsUk, kartla~ml~ (yani yekirdekleri beyazhgml ve yumu~akhgml kaybetmi~,

yekirdeklerin rengi sararml~) ham, aCI ve gtin vurmu~ olmayacaktlr.
• Pathcanlar orta bUyUkltikte olacaktlr.
• En a~agl 100 gr. olacaktIr.
• Piyasada bulundugu mUddetye ahmr.
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ARMUT:
• Piyasadaki kemale ennis, iyi eins ve lezzetteki armutlardan olacaktir.
• Armutlar sert ve sulu olacaktir.
• Buruk lezzette ve kokusmus olmayacaktIr.
• Curuk, kurt yenikli, eksi, ham, ezik, cok yumusarms veya cok sert, kurumus ve camurlu olmayacaktir.
• Armutlar 100 gr.dan az olmayacaktir.
• Mevsiminde ahmr.

111-SQZLESME ESNASINDA iDAREYE SUNULACAK PERSONEL -EKipMAN- BELGELER
Madde 4:

a) Tasimali Egitim kapsammda tasman ogrencilere verilen ogle yemeginin M.E.B.Saghk Isleri Dairesi
Baskanhgmm 15.02.2010 tarih ve 484 (Genelge 20 10/15) say III yazrsi geregince denetimlerinin
yapilabilmesi icin Yiiklenici firma yemegi n Smirlan dahilinde bulunan yemek iiretim
fabrikasmda/tesisinde veya ayru sartlan tasiyan mutfakta hazirlayacaklardir. Kendi mah olma sarti
aranmayacaktir. Soz konusu yemek liretim tesisi kendi mali ise mevzuata uygun belgelerin ashm veya
noter tasdikli suretini; kendi mali degil ise idari sartnamede belirtilen yeterlilik kriterlerine uygun yemek
liretim tesisi ile yaprms oldugu noter tasdikli kira sozlesmesini, sozlesme esnasmda idareye sunmak
zorundadir.

b) istekliler yemek servis hizmetlerini yurutulmesi amaciyla hijyenik madde tasiyabilecek 2 (iki) adet
panelvan tipi araclann ruhsat fotokopilerini veya btmyesinde yok ise yapacaklan arac kiralama hizmet
sozlesrnelerini noter tasdikli suretlerini sozlesme yapihrken idareye sunmak zorundadir. Ancak
isteklinin kendi mah olan makine, tesis ve ekipman; fatura yada demirbas veya amortisman defterlerinde
kayith olduguna dair noter tespit tutanagi ile yeminli mali milsavir yada serbest muhasebeci mali
musavir raporu ile tevsik edilir.

e) Yuklenici tarafmdan, Yemeklerin hazirlanmasmda Gida Muhendisi ile egitim gormus, Ustahk Belgesi
bulunan personel cahstmlacak, daginrmnda gorevli olan personelin ise besin zehirlenmeleri ve hijyen
konularmda bilgilendirilmesi saglanacaknr.

d) Sirket blinyesinde kalite kontrolden sorumlu, en az iki YII S.G.K.'h cahsnnlrms I (bir) Gida
Muhendisinin deneyim sliresini gosteren mezuniyete iliskin belgeyi sozlesme yapihrken idareye sunmak
zorundadir.

e) Yuklenici, cahstinlan iscilerin saghk kamelerini slirekli olarak isyerinde bulundurulaeak, ve gerekli
gorulen zamanlarda yapilan kontrollerde, malzeme, arac gerec ve saghk kamesi kontrollerinin
yapilmasmda gorevlilere yardimci olacaktIr.

f) Yemek Analiz Raporu (son 6 ayhk) sozlesme esnasmda idareye ibraz edilecektir.
g) Glda liretimine yonelik TSE 8985, ISO 9001,En az 1000 ki~iye yemek liretebileeegine dair kapasite

raporu, Glda Oretim izin Belgesi ve Belediyeden alman i~yeri Ayma Belgesi ibraz edilecektir.

IV- DiKKAT EDiLECEK DiGER HUSUSLAR
Madde5 :

1- Ogreneilere mutlaka steak yemek verileeektir. Yemeklerin hazlrlanmasmda ve sunulmasmda besin degerinin
korumasma ve hijyene gerekli ozen gosterileeektir.

2- Ogrencilere verileeek yemek listesi, i~yerinde yah~an glda mlihendisi tarafmdan hazlrlanacaktJr. Glda
Mlihendisinin imzasl bulunan ve idare tarafmdan onaylanan ayhk yemek listesi Ta~lma Merkezi Okul
Miidlirlerine teslim edileeek, yemekler bu listeye uygun olarak hazlrianaeaktIr.
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araclar tasima merkezi okullardaki nobetci ogretmenler tarafindan kontrol edilerek, yemek defterine
islenecektir.

4- Yemekler hijyenik sartlarda hazirlanarak, Tasima Merkezi Okul Mudurluklerine teslim edilecek, yemek saati
sonunda bos kaplar ve kirli tabak, catal, kasik vs. geri almacaktir. Ytiklenici tarafmdan yikanarak servise hazir
hale getirilecektir.

5- YUklenici tasima merkezi okullannda ogrencilerin yemek yiyecekleri krom paslanmaz kaplar, masa (uzerinde
ortu olacak sekilde), sandalye, tabak, catal, kasik vs. ihtiyacim karsilamak zorundadir.

6- Hazirlanan yemeklerden 250-500'er gramhk numuneler 72 saat sure ile uygun sartlarda saklanacaktir.
7- Yemek yapirmnda kullarulan TSE'ye ve TUrk Gida Kodeksine uygun gida maddeleri kullarulacakttr.
8- Yemek hizmeti verecek sirket ya da firmarun Hatay iii smirlan icerisinde tam tesekullu mutfaginm bulunmasi,

mutfagm kirahk olmasi durumunda kira sozlesmesinin mudurlugumuze ibraz etmesi sarti aramr.

Madde6 :
Yuklenici bu sartnamede belirtilen hukumlerin uygulanmasmda 5179 sayih Kanun ve bu dogrultuda

hazirlanan Yonetmeliklere bagh kalacaktir.

ihale Komisyonu
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