	


[image: http://mevzuat.meb.gov.tr/mevzuat.gif]
	
	 

			[image: http://mevzuat.meb.gov.tr/html/1008_0_clip_image002.jpg]






		[image: http://mevzuat.meb.gov.tr/html/1008_0_clip_image002_0000.jpg]






		[image: http://mevzuat.meb.gov.tr/html/1008_0_clip_image002_0001.jpg]






		[image: http://mevzuat.meb.gov.tr/html/1008_0_clip_image002_0003.jpg]






		[image: http://mevzuat.meb.gov.tr/html/1008_0_clip_image002_0004.jpg]






		[image: http://mevzuat.meb.gov.tr/html/1008_0_clip_image002_0005.jpg]






		[image: http://mevzuat.meb.gov.tr/html/1008_0_clip_image002_0006.jpg]





 
	


 

image7.jpeg
(OKUL KANTINI DENETiM FORMU

kil

. Fiaiki Kosular, Arag-Geroglor

[O7giaDeRT |

1-Zemin, avan ve duvarlari temiz ve bakms omas:

2. Zeminde Wil sularm, yiyeoek Knulanmn Volsy @hiyesin saglayan gider
bulunmas,

3.* Havalandimoa ve baca dzeninin, e (0a Kokiyu Gnleyecek sekide olmast

3 Ortamm aydimlanmasinin ve smmasinn yeier ve saghikh olmas:

"5 Gudalari hazwlond golisma tezgiblarmin mermer, pasianmaz Gellk veya beazert
malzemeden yapilms olmast

6. Gudatarn hazclandids alima, (ezgahlarion, doframa whtalarinn ve der arig-
crecin temiz olmasi

7. Tost makinesi, bigak, spatula gibl_araglann ve gidalar e temas cden difer
| matzemelerin pastanmaz gefikien yapilmis olmas,, duzenli ofarsk.temizlenmesi ve
bakimario vapimas:

. Iglebili nieHike soguk Ve sicak S esiainin buunmast

[5-*Bulasik yiama lavabosunun olmast

T0. *Ambaljsiz_gda satii vasa (1o, sundvig, Simit VD) ayny b el yikamma
Iavabosonun bulunmas: ve burada el yikama amagi dezenfekiani swi el sabunu ile
Kagsthavluun buluomasi

1. Tezgih ve lavabonun UluRGuEu Yerdeki duvarm en o7 2 meire yOkseklige Kadar
acik renkli fayans, mermer veya benzer kolay temizienebilic malzeme il kaph olmast

T2, Tuvalellerin Kantinierdeki gda retim, sats ve {0kedm yapian yerleden uygun
waklika bolunmas:

5. Cp ve her (0rlh atiklann Fonulacags yeterl sayida ve bUyOKIOKs, a5 Kapal,
pastanmaz metal veya plastk malzemeden yapilmis, iindii, kolay ykanabilir, 3yak
pedall sop kutusu olmass ve Gop utusumun igrisinde cop torbas) bulunmasi

14, Tlgih mevauat gercince hasere ve kemirgenlere kars gerekl Onlemlerin Al

A amagh Kullwlan berlerin emiz olmes ve ruin  aidarks
imun saglanmast (mmknse ek kullammik temizlik berlernin tercihi

16 *Satig yapin gidalari GKeUm] i Kantin Ononde uygun, Ryenik ve giveni
et alanimnim olmast

B, Guda Hijyent R = WA

17 Guda e twmas cden tezgah veiveya doframa whialan, arag ve gereqlerin
temizliginde uygun_dezenfekianli maddelerin Kullamimasi, kullslen detecan ve
dezenfektanlann lgili mevzuat uyarinca Saghk Bakanlgindan izinliuhsatholmast

TS. Kullanan ve satisa sunulan t0m gida maddelecinn gl mevzuat uyarinca Tarim ve.
Koy iseri Bakanlgmdan Oretm veya ihalt zini olmas:,

19 Son Kullanim tarihi gegms gida maddelerioin (Okelime SunuTmamas, Krleomi,
Kokusmus, niteikleri ve gorinomd bozulmus,  bombaj yapms, kurlu ve. Uiy
olmamas:

20. Gdalarin ambalajs ve ayikia s Yapilmamas, sty ve ervis sirasinda gazete
Ko kullamimamass, uygun gida ambalgj kullamimass ambalajly gida maddesinin
ambalajnn sl Kinimis, paslanin olmamasi

21 Ambalajli ve soBuk ortamda saklanmast gereken giann (5Ut, ay7an, YOor VB)
mubaazas: igin bir buzdolabs bulunmast

2. Ci et v rtinleinin hiir sekilde bulunduruimamasi,

33 Haai ve yan haai isenm et ve €t Gronlerinin (kimizi ve beyaz eten imal iy
oner, KoM, nugge, snitzel, hamburger Koflesi, tavuk burger, sucuk vb) Tanm ve.
slri Bakanlindan Oretim veya ihalat izni alms, etiketinde lretim ve son
Kullanim tariki bulunmus olmasi ve uygun kosullarda ve sicaklika muhafaza ediliyor
Lolmas.,

{24 Cii olarak servis cdilecek olan gidalann (salta, meyve Vo) bol u T fyice
yikanarak hazirlanmasi, - hazilandiktan sonca Gzeri sireg-film ile Kapaularak servise
kadar buzdolabinda_muhafaza edilmesi

B hikimler sadece ambala gida (biskivi, UFT si, kraker V8] satit yapan yerler fin ol dogila
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B Gada Hlijyems
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[ Degi

25. St yapliyor s sebale e ot Qrinlein hazransca ckprmanian (k.
tezgah, doframa tabias vb) ayn olmast

2. Ener isccekler, Kzartmalar (patales Kizarimast v0), cipser, gzl isecekler,

aromal igecekler ve kolalh igeceklerin stsgini yapilmamast, s, yran, yogur, meyve

Suyu, sebee suyu.taze sikilms meyve ve sebze suyy,tan il meyve ve sebze saiimm
apiimasi,

27 Vetersiz ve dengesiz beslenmeye neden olabllecek gida maddelerinin @hetimini
Szendirici her wrld. reklam, promosyon ve wim amagh afs, posier, brosdr vb.
bulunmamast

25 E1 e temas eime ZorunluIugy olan gida madGelerini Sy Ve ServiSiin UyEu
molzeme ve aletdonanm ile yapilmasi, hazrlama ve ambalajsiz Grdolerin servisi
siasinda ek kullanlik eldiven kullanimast

2. Gdalr e temas eden madde ve malzemelerin, iz malZemeleryle aym yerde
bulundurulmaimast

30. Satiga sunulan §1da maddeleriom uygun Koulards (Sicaki, nem vb.) saklanmasy,
sner, pizza vb scak servis yapilacak gidalari 65 °C Qzerindeki sicaklilarda
bekletilmesi; oda sicakliginda 2 saaten fuzla bekletiimemesi, sut, yogur, ayran, puding
Vb gidalarn $ °C ve alundaki sicakiiklarda uygun kosullazda bekltiimesi, kullamiliyor
e dondurulmus Ortlerin — 18 C “d iken teslim alinmasi ve son kullanma taribine
Kadar -18 C de saklanmas.

31 Servise sunulan idalarin Tkexi i ek Kullanimlk arog-gereglerin (bardak, qaal,
iabak. kagk v lomimass b o ve vl ko lanimanast

C. Personel Hijyeni AR

32 Kantinde galgan personelin saghk kameleri ve portr muayenelerinin olmast

33 Portor muayenclerinin fgii me vzt gergevesinde zamaninda yapiyor olmast

- Persanelin kaniinde galiymay engeleyecek hastaliginin olmaimasi

35 Galigantarin Grnaklarimin kisa Kesimis ve ez olmas, sakals
agikia yara ve Kesi bulunmamasi, eger var se su gesirmez bands i
olmas

Olunmas:, cllcrde
iyice kapatilmiy

36. 1y ayateterini bulonmast

37. Ty bayafeterinn temiz ve yedekli bulunmast

38 Personelin U hizamet agamalarinda ediven, maske ve bone Kullanmast

39 Personelin soyunima dolabini olmast

0. Rantin personelinin yaka Kars bulummast

D15 Givenliti S T V)

u T yardm malzeme dolabmn olmasi, 1k yardim malemelerinin o
bulunmas:

42 Tup gaz Kallamyor se smuyetim bulunmas:

35 Vangin Sodarcintn bulues

E. Diger Kurallar_ 5 W T ¥

42 Kantinin gorindr bir yerinde uygulanan fyat taifes bulunmasr

5. Tiglh mevzt e socukar ve geneee i s yasalk o ene fsceidr, kel
{01 v tt0m i) O s olmarmss.

F. Gorlen Diger Exsillikler, Diginedler 7w

Denctleme | Denetleyenin AduSoyadi | Denctleyenin AdvSoyads | Kantin Sorumlusunun AdvSeyads

Tarihi Onvandimzass Onvandtmzast Onvanvimzast
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TC.
MILLI EGITIM BAKANLIGE
Sahicler Daires Bagkanlia

Sayi : B.08.0.SDB.031.06.01/1008 17 NISAN 2007

Konu : Okul Kantinlerinin Denctimi ve
Upulacak Hijyen Kurallar

oo, VALILIGE

(Ml Egitim Muduriogine)

GENELGE
2007/..33...

iigi ¢ a) 1739 sayalt Milll Egitim Temel Kanunu.
)3797 sayili MEB, Teskilit ve Gorevieri Hakkinda Kanun.
) MEB Okul Aile Birligi Yoneumeligi.
§)5179 sayihi Gudalarin Oretimi, Tuketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hikmiinde Kararmamenin
Defistiilerek Kabuli Hakkinda Kanun
4)22.03.2006 tarih ve SDB.0.31.06,00/0792-2006/25 sayil genelge.

Bakanligimiza bagh orgiin ve yaygn eitim kurumlarmda ogrenim goren yaklasik 18.000.000 dgrenci
ve karsiyerin bayok bir kismi; bilhassa beslenme ile il bazs ihiyaglan, bu okul ve kurumlarn bilnyesinde
faalive osteren kantin, kafeterya, b, ay ocaf vb. yerlerden kargilamaktadirlar. Baz: bulasies hasiaiklar ile
da zehirleomelerinin kaynagini bitytk olgtde, gida givenligi kurallanna uyulmadan fretilen, satisa veya
tiketime sunulan guda maddelerinin teskil etigi. sbz konusu erlerden bilingsisce alman Urinlrin yetersiz ve
dengesiz besienme il sigmaniga (obezite) neden oldugu bilinmektedir.

Oprenci ve Kursiyerlerimizin govenli ve sagiikli besleame bilinei kazanmalarina ketks saglamt,
olsbilecck gida zehirlenmeleri, bulasici hastalilar, yetersiz ve dengesiz beslenmeye bagh hastaklar ile
sismaniis onkemek amaciyla, Sfrenci ve kursyerlerimiz ile calisanlarin, mda givenligi konusunda
bilgilendirlmeleri gerekmekiedir. Bakanligimiza bagh orgtin ve yaygm eitim kurumlarm (Ozel grctim
Korumlan dahil) binyesinde faaliyet gosteren kantin, kafeterya, bife, say oca vb. yerlerin asafida belirilen
gda guvenligi il teknik ve hijyenik satar tasimals ve ilgi (¢) kanun hukumieri sersevesinde denctimleri
saglanmaldir.

KANTIN, KAFETERYA, BUFE, CAY OCAGI, VB. VERLERIN TASIMASI GEREKEN, GIDA
‘GUVENLIGH VE HIJYEN SARTLARI

A-GENEL KURALLAR

1. Satiss yapilan gidalarin t0ketimi icin kantin dndnde uygun, hijyenik ve givenilir bir tOketim alant
olmabdr

2. Havalandinma ve baca dizeni her t0rid kokuyu dnleyecek sekilde yapilmals, ortamin aydinlanmast ve
sinmas: yeterli ve gkl olmalidir

3. Kantinlerde: izesi mermer, paslanmaz selik veya beazer malzeme i kopls tezgih olmals, igiltili
itlike sofuk ve sicak su tesisat bulunmal, bulsk yikama lavabosu olmall, ayn bi el yikama lavabosu
bulunmals ve burada el yikama amagh Saghk Bakanligindan zinli dezenfekiany s ¢ sabun ile K havie
bulunduraimaldse.

4. Tezgih ve lavabonun bulundogu yerdeki duvar (dolap fasunlan hari) en 42 2 metre yikseklge kadar
agik renkl fyans, mermer veya benzri Koly temizlencbilc malzeme il zemin mermer, seramik, ko vb, su
acsimc malzeme ile kapl olmalidir. Zemin ve tavan bakimls (kiiksiz, atlksrz vb.) ve g0zl g3l sekilde
temiolmas,zeminde kel sularn ve yiyecek kirmtlarnin kolay whlycsin saflayan bir gider bulunmalidr.

v

Tel (0312) 213 18 16213 1682 Faks: 226371
email: sdb@meb.gar.

m MEB. Begevler Kampust J - Blok Besevler/ ANKARA
%100}





image3.jpeg
T.C.
MILLE EGITIM BAKANLIGT
‘Saglik Isleri Dairesi Baskanhg1

B.08.0SDB.031.06.01/
Okul Kaninlerinin Denetimi ve
Upulacak Hijyen Kurallan

Say
Koou

5. Tuvaletler kantinlerdeki gida Oretim, sat ve toketim yapilan yerlerden uygun uzakliklarda bulunmals,
tuvaletler dofrudan sais veya tiketim yerlerine agilmamalidir.

6. Cop ve her tirli auklarn konulacady yeterl sayida ve biyiklokte, agzt kapah, paslanmaz metal veya
plastik malzemeden yapilmi, silindirik, Kolay yikanabili, aysk pedall s5p kutusu bulundurulmals ve ¢3p.
Kutularina ayrica g5p torbast gegirilmel

7. Saglik Bakanliginin ilgili mevzuatina gore hagere ve kemirgenlere karss gerekli onlemler alimnmalidir

8. Yiizeyin, arag ve gereglerin temizligi amaciyla deterjan yanmda dezenfektantar da kullanilmals deterjan
Ve dezenfektanlar ilgili mevzuat uyarinca Saghk Bakanlgndan izinli olmalidir.

9. Temizlikte mimkinse tek kullammbk temizlik bezleri tercih edilmeli, mimkiin olmadig durumlarda
Kullamlan bezler temiz olmals ve rutn araliklarla dezenfeksiyonu yapilmalidir

10. Kullanilan ve satisa sunulan gida maddelerinin ilgili mevzuat uyarinca Tarm ve Kiy isleri
Bakanhizmdan iiretim/ithalat izinleri olmalidir.

11, Kirlenmis, kokusmus, nitelikleri ve gorinam bozulmus, bombaj yapmis, kurtlu, Kifld ve son
Kullanim tarihi gegmis gida maddeleri kesinlikle tketime (satisa) sunulmamalidir.

12. Gudalann ambalajsiz ve agikia sausi yapimamali, ambalajlt gdalann ambalajt yirtimis, kinims,
pastanmis olmamalidir. Ambalajl ve soguk ortamda saklanmasi gercken gidalarn (si, ayran, yopurt vh.)
muhafizast sin bir buzdolab bulunmalid.

13. Kantinlerde si e ve Grtiler hihir sekilde bulundurulmamals ve bu Grller kantinlrde piiilerck
satsa sunulmamaldr, Hazie veya yan hazr alde ienmis et ve e Grler ise soguk zineir Kinlmadan uygun
anaréa muhafazs ediimelidi. B drinlein Tarim ve Koy Isers Bakanlgindan Gretim veya ithalat iz
olmal,ctkeinde Greim ve son kullaim tarhi buluamaldr Islarsk servise sunulacak b Grdnlrin sevisi
Srasinda mimkiinse gamittsolarsk sata verimelic

14. Gig olarak servis edilecek olan gudalar (salata, meyve vb) bol su il iyice yikanarak hazirlanmal
hazilandiktan sonva zeri Tarm ve Koy Isteri Bakanligindan retim veya ithalat izni olen streg-film gibi
ambalsj malzemeleri ife kapatiarak servise kadar buzdolabinda muhafaza edilmeli ve sebeler e et irinlerinin
hazrlanacas ckipmanlar (bisak, tezgih, dograma tahtast vb) ayn olmalidir.

15 Okul
yerindeki dencti

inlecinin hijyen denetimi alinan Grinlerin Gretim iznlerinin kontroli ve retim
i Tanm ve Koy Islert Bakanhg'nin yetkili ildigs kurum ve Kisilerce yapiimaidir.

16. Tanm ve K8y Isleri Bakanhig, Saghk Bakanlsgi ile Bakanligmizin konu ile ilgili bilim adamlars,
akademisyen ve uzmanlardan olusan komisyonun 22/0372007 taribli Snerileri geregi; dengesiz beslenmeye ve
sismanliga (OBEZITE) scbep olabilecei isin, enerjisi yiksek ancak besin deferi disik olan encrji
icecekleri, gazhkolah,, aromalh icceckler ile kizartmalar (patates kazartmast gib) ve cipslerin satisinin
caydinimast ve Tarun ve Koy Ileri Bakaohgv'ndan fretim veya ithalat izni bulunan sit, ayran, yogurt,
meyve suyu, scbze suyu, faze sialmis meyve suyu, sebze suyu ve fane il meyve ve scbre satmin

Jarak okul kanin sdzlesmesine birer madde ekleneceldir.

4

M.EB. Begevler Kampust J - Blok Besevier/ ANKARA
Tl (0312) 213 18 16:213 1682 Faks: 22263 71

e-mail: sdb@eb gy,
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MILL EGITIM BAKANLIG
Saghk Isleri Dairesi Bagkanhig

Sayi : BOSOSDB.0.31.06.01/
Konu:Okul Kantinlerinin Denetimi ve
Uyulacak Hijyen Kurallan

17. Yetersiz ve dengesiz beslenmeye neden olabilecek gda maddelerinin tketimini Szendirici her tirli
rekldm, promosyon ve tanitim amaglh afi, poster, brosir vb. kullanilmamalidir. Reklim, promosyon ve tanitim
amagh afis, poste, brostr vb. ogrencilrin saghkl beslenmelerini olumlu yonde erkileyecek itelikte olmasina
ozen gosterilmeli ve bu konuda okul yonetimden izin alinmis olmalid.

18. El il temas etme zorunlulugu olan gida maddelerinin sats ve servisi uygun malzeme ve aletdonanim
ile yapilmali, hazlama ve ambalsjsiz Grtlerin servisi srasinda mutlaka ek kullammikcldiven
kullanimalidir. Temizlik swasinda kullamlan eldivenler hazrlama ve servis swasinda kesinlikle
Kallamimamalidir. Sats ve servis swasinda ambalaj amagh gazete Kigids kullamimamals, uygun gida ambalaj:
Kullanimalidir

19. Gida maddeleri ve gida ile temas eden madde ve malzemeler, temizlik malzemeleriyle aym yerde
bulundurulmamals, kirtasiye maizemeleri ile gida maddeleri ayn boldmierde satisa sunulmaldr,

20. Gida maddeleri le temas eden malzemeler uygun malzemelerden (cam, paslanmaz gelik v.b.) yapilmis
olmal, dtzenli olarak temizlenmeli ve bakimlan yapiimalidi.

21. Satisa sunulan gida maddeleri uygun muhafaza kosullarinda (sicakik, nem vb.) saklanmali; pismis
doner, pizza v.b. sicak servis yapilacak gidalar 65 °C tzerindeki sicakliklarda servis edilmeli, oda sicakiiginda 2
saatten fazla bekletilmemelidir. Sit, yogurt, ayran, puding v.b. gidalarin son kullanma tarihleri de g6z Gnande
bulundrularak 5 °C ve altindaki sicakiiklarda ve uygun kogullarda bekletilmelidir. Kantine almacak
dondurulmus Grinler -18 °C*de iken teslim alinmals ve son kullanma tarihine kadar -18 °Cde saklanmalidir

22. Servise sunulan gidalann tiketimi igin tercihen tek kullanmmhik arag-geregler (bardak, tabak, gatal,
Kasik v.b.) kullamImalidir.

23. Kantinlerde higbir sekilde yagda kizartma yapilmamaldir.

24. Kantinin gordnir bir yerinde uygulanan fiyat tarifesi rahathkla okunabilecek bir sckilde
bulundurulmalidr.

25, Cocuklar ve gengler iin sats yasak olan (alko, titn ve 610 mamulleri) Grinlerin dogrudan veya
dolayly bir sekilde satmasinin Gnlenmesi i gereklitedbiler lnmaldir.

26, Oprencile seyyar saucilardan yiyecek satm almamalans konusunda uyarimaly ve okl Snlrinde yiyecek
satilmasini Snleyici tedbirler alinmalidir.

27, Hkyardim malzemeleri eksiksiz bulundurulmalidir.

B. CALISANLARLA ILGILI KURALLAR

1. Sagiik ve gida mevzuat ydndnden, salisanlann yerine getirmesi gereken hususlar ( tiberkilloz taramasi,
portor musyenesi v.b.) ilgili mevzuat hukmleri gersevesinde aksatiimadan ydrataimelidir.

2. Galsanlarin tnaklari kisa kesilmis ve temiz oy, ellrinde asik yara ve kesik bulunmamal, eger var
ise su gegimez bandaj ile iyice kapanimal, is kiyafeler temiz olmal, dretim ve servis asamalarinda cldiven,
maske ve bone kullanmali ve bunun gibi kisisel hiyen kurallarina uymast saglanmahdie.

3. Galisanlar yaka karts agimalidir.

4. Personele ait soyunma dolabi olmalidi.
3

pivisin WANIRI  MLEB. Besevler Kampusd J - Blok Besevier/ ANKARA
Tel: (0312)-213 18 16-213 16 82 Faks: 22263 71
BIEXHEY  c-mail : sdb@meb.gv.tr.
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MILLI EGITIM BAKANLIGT
Saghk isleri Dairesi Baskanhgs

Sayi : B.08.0.SDB.031.06.01/
Konu : Okul Kantinlerinin Denet
Uyulacak Hijyen Kurallar

17. Yetersiz ve dengesiz beslenmeye neden olabilecek gida maddelerinin tGketimini dzendirici her tarli
reklim, promosyon ve tanitim amagh afis, poster, brostr vb, kullaniimamalsdir. Reklim, promosyon ve tanitm
‘amagh affs, poster, brosty vb. ogrencilerin saglikh beslenmelerini olumlu yonde etkileyecek nitelikte olmasina
‘szen gosteriimeli ve bu konuda okul ySnetimden izin alinm olmali

18. El il temas etme zorunlolugu olan gida maddelerinin sats ve servisi uygun malzeme ve aletdonanim
ileyapilmals, hazwlama ve ambalajsiz Grinlerin servisi sirasinda mutlaka ek Kullammik cldiven
kullanimalidr. - Temizlik swasinda kullanilan _eldivenler hazirlama ve servis swasinda_kesinikle
Kullaniimamalidi. Satis ve servis siasinda ambalaj amagh gazete kigads kullanimamals, uygun gida ambalaj
Kullaniimalid

19. Guda maddeleri ve gda ile temas eden madde ve malzemeler, temizlik malzemeleriyle ayni yerde
bulundorulmamals kirtasiye malzemeleriile gida maddeleri ayn bolimierde satisa sunulmalidi.

20, Gida maddeleri ile temas eden malzemeler uygun malzemelerden (cam, paslanmaz o
olmas, duzenli olarak temizlenmeli ve bakimlan yapilmalidir.

vb) yapilms

21. Sausa sunulan gida maddeleri uygun muhafaza kosullannda (scaklik, nem vb.) saklanmals; pismis
doner, pizza v.b. sicak servis yapilacak gdalar 65 °C izerindeki sicakliklarda servis edilmeli, oda sicakliginda 2
saatten fizla bekletilmemelidir. Sit, yogurt, ayran, puding v.b. gidalann son kullanma tarihlri de g0z oninde
bulundurularak 5 °C ve atndaki’ sicakitklarda ve uygun Kogullarda  bekletiimelidir. Kantine alinacak
dondurulmus irinler 18 °C"de iken teslim alinmas ve son kullanma tarihine kadar -18 °C"de saklanmalidir.

22, Servise sunulan gidalann tiketimi igin tercihen tek kullanmhk arag-geregler (bardak, tabak, gatal,
kagik v.b) kullamlmalidir.

23 Kantinlerde hisbir skilde yagda kizartma yapimamaldi.

24. Kantinin gOrinGr bir yerinde uygulanan fiyat tarifesi rahatbkla okunabilecek bir sekilde
bulundurulmalidr.

25, Cocuklar ve gengler igin satisi yasak olan (alkol, titin ve tatin mamuller) Grunlerin dogrudan veya
dolayl bir sekilde satilmasinin Gnlenmesi isin gerekli tedbirler alnmalidi.

26. Orencile seyyar saucilardan iyeeek sati almamalar konusunda uyanimals ve okl Snlrinde yiyecek
satlmasin Snlyici tedbirer alinmalidi

27. likyardim malzemeleri chsiksiz bulundurulmalidr:
B. CALISANLARLA ILGILI KURALLAR

1. Saglk ve gida mevzuati ySnanden, saliganlarn yerine getimesi gereken hususlar ( tiberkiloz taramas,
portor musyenesi v.b) ilgili mevzuat hiklimler gergevesinde aksatlmadan ytrtdimeli

2. Galsanlarin tnaklar: kosa kesilmis ve temiz olmal, elerinde agik yara ve kesik bulunmamali, eger var
ise su gegirmez bandaj le iyice kapanimals, i kyafetler temiz olmali, Gretim ve servis asamalarinda eldiven,
‘maske ve bone kullanmali ve bunun gibi kisisel hijyen kurallaring uymass saglanmalidie.

3. Galisanlar yaka kart tagimalichr.

4. Personel ait soyunma dolabi olmalidir.
0
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Konu: Okul Kantinlerinin Denet
Uyulacak Hijyen Kurallar

C. DIGER HUSUSLAR

1. Okullarn binyesinde faaliyet gbsteren kan i, Tanm Wlge Madorlokleri arafindan
yetkilendirilen Kisi ve_kurumlarca yapil, kant ise okul midirinin kendisi veya
goreviendiecei bir madur yardimeis: baskanliginda kurulacak bir komisyon tarafindan ayda en az bir kez
“Okul Kantini Denetim Formu®na uygun olarsk denetlcomelidir. Bu komisyon dgrenim yih bagmnda
dgretmenler kurulu_toplantisinda segilmelidir. Komisyon; midir, midir basyardimeisi veya midi
yardmersinn_baskanligindatercihen sagik bilgisibiyoloji ogretmeni, okul aile birliginden bic yetkil,
sgrencilerin_oylanyla sesilen okul meclisi baskan veya yardimeisindan olusturulmalidir, Acil durumlarda
geregi sin Tarum 1/ fige M0dgrlGklerinin gida denctgler kontrol ve denetim igin davet edilmelidi

2. Yukanda belirlenen gida givenligi ve hiyenik sartlarl ilgili eksiklikler var ise, okul ve kurum
yoneticilei; lige Tanm Modurlokleriyle sbirligi yaparak, okul ve kurumlarimin biinyesinde faaliyet gosteren
Kantinlerde bunlari en kisa siede giderilmesini ve streklitakibinin yapilmasin saglamalidirlr.

3. Vapilan yanilara ragmen; ilgili mevzustiara uygun salismadigs gerek okul binyesinde Kurulan
komisyon-gerckse dentime yetkili makamlarca tespit halinde; yOkami0lolerii yerine getirmeyen kantin
isletmesilerini, insan sagn tehlikeye atiklan gereksesiyle sozlesmelerinin feshi yoluna gidilecek ve igi 5)
Kanun hkimleri geregince haklarinda yasal islem uygulanacaktr.

4. Aynea Valilginiz sorumlulugunda ilgli kurum ve kurolusiara fltigime gegilerek 11 Hifassibha
Kurulunda, okullar vo benzer yerlerde Sgsenclerin sagiiinin korunmas amacryla kantinerle igii gereken
Kararlarn alimas saglanacakir.

5. 22.03.2006 tarih ve 2006/25 sayil lgi (d) genelge yirirlikten kaldinlmistr.

Bilgilerinizi ve gereini onemle rica ederim. -

- Dr. Hiseyin CELIK
Milli Egifim Bakan

EK: 1- Okul Kantii Denetim Formu

DAGITIM:
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